
MEXICAANSE KRUIDENMIX
Land:Land: Mexicaans

Maaltijd:Maaltijd: Basics

Porties:Porties: 1 potje

Bereidingstijd:Bereidingstijd: 5 minuten

INGREDIËNTEN VOOR 1 POTJE
3 tl knoflookpoeder

3 tl uienpoeder

5 tl gerookt paprikapoeder

4 tl oregano

4 tl komijn

2 tl zwarte peper

2 tl chipotle (of chilipoeder)

2 tl tijm

1 tl kaneel

WAT GA JE DOEN
Meng alle specerijen door elkaar. Doe in een afgesloten potje. Je kunt de Mexicaanse kruidenmix

zeker een half jaar bewaren (afhankelijk van hoe oud de specerijen zijn die je als basis gebruikt

natuurlijk, gebruik geen gemalen specerijen van meer dan 2 jaar oud).

Deze Mexicaanse kruidenmix kun je gebruiken in bijv. chili con/sin carne, burritos, taco’s,

quesadilla’s of enchiladas.
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